


Día 1 (6 h teóricas), Julio 11, 2011

Hora Tema Conferencista
 8:00-8:15 am Bienvenida y Presentación del Curso Dra. Janeth Luna UJTL 

Dr. Marcos Sánchez-Plata IICA

Módulo 1. Introducción
8:15-8:50 am Evaluación de riesgos 

microbiológicos en Colombia
UERIA

8:50-9:25 am Regulación en Colombia Ministerio de la Protección Social

9:25-9:35 am Preguntas

9:35-9:45 am Café

Módulo 2. Salmonella spp.
9:45-11:30 am Evaluación de riesgos 

Descripción del patógeno - 
clasificación, fuentes, fisiología, y 
brotes de alto perfil
Vías de introducción y diseminación 
en la cadena alimentaria

Dr. Alejandro Castillo
Universidad Texas A&M

11:30-12:00 pm Refrigerio

1:00-1:30 pm Información general de la regulación 
para el control en la cadena 
alimentaria

Dr. Alejandro Castillo

1:30-1:45 pm Preguntas

Módulo 3. Listeria monocytogenes
1:45-3:00 pm Evaluación de riesgos 

Descripción del patógeno - 
clasificación, fuentes, fisiología, y 
brotes de alto perfil

Dr. Marcos Sánchez-Plata IICA

Módulo de práctica (Cupo limitado)

3:30- 5:30 pm Sesión de laboratorio Dr. Ruth Dallos 3M

Día 2 (6h teóricas), Julio 12, 2011

Hora Tema Conferencista
Módulo 3. Listeria. Continuación

8:00-8:30 am Vías de introducción y diseminación 
en la cadena alimentaria

IICA

8:30-9:30 am Avances recientes en las estrategias 
de control en la producción 
primaria, procesamiento, y el nivel 
de interfaz de usuario
Avances recientes en las pruebas 
de detección 

Dr. Marcos Sánchez-Plata

9:30-10:00 am Información general de la regulación 
para el control en la cadena 
alimentaria

Dr. Marcos Sánchez-Plata

10:00-10:15 am Café

10:15:10:30 am Preguntas

Módulo 4. Campylobacter spp.
10:30-12:15 am Evaluación de riesgos

Descripción del patógeno - 
clasificación, fuentes, fisiología, y 
brotes de alto perfil 

Dr. Omar Oyarzabal
Universidad Alabama State

12:15-12:45 pm Refrigerio

12:45-1:45 pm Avances recientes en las estrategias 
de control en la producción 
primaria, procesamiento, y el nivel 
de interfaz de usuario
Avances recientes en las pruebas 
de detección

Dr. Omar Oyarzabal

1:45-2:15 pm Información general de la regulación 
para el control en la cadena 
alimentaria

Dr. Omar Oyarzabal

2:15 : 2:35 pm Limpieza y desinfección Ecolab

2:35-2:50 pm Preguntas

Módulo de práctica (Cupo limitado)

3:30- 5:30 pm Sesión de laboratorio Dr. Ruth Dallos 3M

Día 3 (6h teóricas), Julio 13, 2011

Hora Tema Conferencista

Módulo 5. Escherichia coli
8:00-9:45 am Evaluación de riesgos 

Descripción del patógeno - 
clasificación, fuentes, fisiología, 
y brotes de alto perfil  Vías de 
introducción y diseminación en la 
cadena alimentaria  
 

Dr. Francisco Diez
Universidad de Minnesota

9:45-10:15 am Avances recientes en las estrategias 
de control en la producción 
primaria, procesamiento, y el nivel 
de interfaz de usuario

Dr. Francisco Diez

10:15-10:30 am Café

10:30-11:00 am Avances recientes en las pruebas 
de detección

Dr. Francisco Diez

11:00-11:30 am Información general de la regulación 
para el control en la cadena 
alimentaria

Dr. Francisco Diez

11:30:11:45 am Preguntas

11:45-12:15 pm Refrigerio

Módulo 6. Panel: Perspectivas futuras
12:15-1:45 pm Ministerio de la Protección Social 

Universidad de Texas A&M 
Universidad de Alabama State 
Universidad de Minnesota 
IICA 

1:45-2:00 pm Preguntas

2:00-2:45 pm Examen

2:45-3:00 pm Entrega de certificados

Módulo de práctica (Cupo limitado)
3:30- 5:30 pm Sesión de laboratorio Dr. Ruth Dallos 3M


