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Subtotal F. Básica 64

Subtotal F. Específica 58

Subtotal Electivas 14

Subtotal Idioma Extranjero 6

Subtotal F. Humanística 8

Total Créditos 150 16 17 17 17 16 17 17 16 17

Total Materias 51
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2 HUMANIDADES II

2 ÉTICA, CIUDADANÍA Y PAZ

Esta es la ruta académica sugerida por el Programa. Los estudiantes son autónomos en la selección de su horario cada semestre, en virtud de la flexibilidad curricular y de los prerrequisitos establecidos.
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